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CHOCAPALHA VINHA MAE 2015

FICHA TECNICA

CHOCAPALHA VINHA MAE

Lisboa

Vinho Tinto

2015

35% Touriga Nacional | 35% Syrah |30% Tinta Roriz
Argila-Calcario

Sul-Norte

31 anos de idade, cordao bilateral

As uvas, previamente desengagadas, passaram por uma
maceracao pré-fermentativa a baixas temperaturas,
durante 18 horas. A fermentagdo alcodlica foi feita em
lagares, nao ultrapassando 26°C, durante 10 dias, com
utilizacdo de robot de pisa. A fermentacdo malolactica e
o estagio foram efectuados em barricas de carvalho
Francés, durante 20 meses.

_ _ . CH@®CAPALHA
Opaco na cor com tonalidade violeta. Boa concentragao
no nariz, com notas de fruta preta madura e algumas E 3
notas florais. Na boca, apresenta frescura, com taninos NHATE
ricos e maduros, o que confere ao vinho uma excelente vivio TEESI
estrutura e um grande potencial para envelhecimento
em garrafa. O final de boca é intenso, elegante e longo. Ay ESEE

Alcool - 14,5% vol.

Acidez Total — 6,2 g/L (acido tartarico)
Acidez Volatil - 0,69 g/L (acido acético)
pH - 3,61

Agucares Totais: < 2,7 g/L
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