ROTULO:
REGIAO:
TIPO:

ANO:
CASTAS:
SOLO:
EXPOSICAO:
VINHA:

VINIFICAGAO:

NOTAS DE PROVA:

QUINTA DE
CH@®CAPALHA

MAR DA PALHA ROSE 2017

FICHA TECNICA

MAR DA PALHA

Lisboa

Vinho Rosé

2017

50% Touriga Nacional | 50% Tinta Roriz
Argilo-Calcério

Sul-Norte

24 anos de idade, em cordao bilateral

O mosto, obtido através da sangria das melhores
parcelas de Touriga Nacional e de Tinta Roriz, fermentou
em cubas de inox, durante 27 dias, a baixas
temperaturas. O vinho ficou em contacto com as borras
finas durante 4 meses.

Intensa e brilhante cor salmdo. Este vinho muito
aromatico e fresco, apresenta notas de morango e
amora.

Na boca é um vinho intenso, fresco e com boa
persisténcia.

PARAMETROS ANALITICOS:

ENOLOGO:

Alcool - 13 % vol.

Acidez Total - 6,2 g/L (acido tartarico)
Acidez Volatil - 0,28 g/L (acido acético)
pH - 3,45

Acucares Totais: 3,4 g/L

Sandra Tavares da Silva

CASA AGRICOLA DAS MIMOSAS, LDA
QUINTA DE CHOCAPALHA
2580-081 ALDEIA GALEGA DA MERCEANA | PORTUGAL
PHONE +351 263 769 317 | FAX +351 263 769 316
www.chocapalha.com | chocapalha@chocapalha.com
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http://www.chocapalha.com/



