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QUINTA DE CHOCAPALHA CHARDONNAY 2016

FICHA TECNICA

ROTULO: QUINTA DE CHOCAPALHA CHARDONNAY

REGIAO: Lisboa

TIPO: Vinho Branco

ANO: 2016

UVAS: 100% Chardonnay

SOLO: Argila-Calcario

EXPOSICAO: Norte

VINHA: 25 anos de idade, em cordao bilateral

VINDIMA: Vindima Manual, em caixas de 20 kg.

VINIFICACAO: A fermentacao ocorreu durante 26 dias em cubas de ago

inox. O vinho ficou em contacto com as borras finas
durante 5 meses.

NOTAS DE PROVA: Cor intensa e brilhante. Vinho muito aromatico, fresco e
com grande mineralidade reflectindo o clima do
Atlantico.

PARAMETROS ANALITICOS:
Alcool - 13% vol.
Acidez Total = 5,7 g/L (acido tartarico)
Acidez Volatil - 0,3 g/L (acido acético)
pH - 3,48
Acucares Totais: < 1,5 g/L

ENOLOGO: Sandra Tavares da Silva
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